Charte « Restaurant partenaire MacaRiom
»

Le MacaRiom

Spécialité patissiére de Riom créée par Cédric Sartout — CoachPatissier

Introduction

Le MacaRiom est une spécialité patissieére de Riom créée par Cédric Sartout — CoachPatissier
— avec l'ambition de devenir un symbole gourmand de notre territoire.

Cette charte s'adresse aux restaurants souhaitant rejoindre l'aventure MacaRiom. Elle définit
les engagements, la liberté de création, le respect de l'identité du produit ainsi que les bonnes
pratiques permettant de garantir une expérience de qualité aux clients.

Tout restaurant partenaire s'engage a afficher le label « Restaurant Ambassadeur du
MacaRiom », garantissant I'authenticité de la spécialité proposée.

1. Esprit de la démarche

Le MacaRiom est une création patissiere ayant vocation a devenir une spécialité
emblématique de la ville de Riom.

Cette charte poursuit plusieurs objectifs :

e valoriser la gastronomie locale ;

e promouvoir le savoir-faire des restaurateurs et patissiers du territoire ;
e développer une identité culinaire commune autour du MacaRiom ;

e faire découvrir cette spécialité au plus grand nombre.

Le partenariat repose sur des valeurs de :

e qualité ;

e partage ;

e authenticité ;

e créativité ;

o fierté territoriale.

2. Statut de Restaurant partenaire



Peut devenir Restaurant partenaire MacaRiom tout établissement de restauration :
e exercant 2 Riom ou dans son agglomération ;

e souhaitant proposer le MacaRiom a sa clientéle ;
e s'engageant a respecter la présente charte.

3. Définition du MacaRiom et liberté de
création

Le MacaRiom repose sur une identité commune garantissant sa reconnaissance :

e un macaron réalisé selon les regles de 1'art ;

e un pochage signature a la douille sultane ;

e la présence d'un fruit (ou autre élément décoratif selon la recette) en finition sur le
dessus.

A partir de cette base, chaque restaurant est libre de proposer sa propre interprétation du
MacaRiom :

e choix des parfums ;

e associations de saveurs ;

o dressage a l'assiette ;

e accompagnements (glaces, sorbets, sauces, fruits, crémes, etc.).

Le MacaRiom peut étre servi seul ou intégré a un dessert plus élaboré, a condition que le
produit demeure clairement identifiable et conserve son identité.

Afin d'assurer une cohérence dans les communications autour du MacaRiom, le restaurant
partenaire informe le créateur des déclinaisons proposées.

La version a la myrtille constitue la version Signature du MacaRiom.

4. Respect de l'identité visuelle

Afin de garantir la reconnaissance du MacaRiom, le restaurant partenaire s'engage a :

e respecter la forme générale du produit ;
e conserver le pochage signature ;
e maintenir un élément décoratif sur le dessus (fruit ou autre selon la recette).

Les accompagnements et le dressage sont libres, sous réserve qu'ils mettent en valeur le
MacaRiom sans en masquer l'identité.



Le MacaRiom doit rester immédiatement identifiable.
Le label « Restaurant Ambassadeur du MacaRiom » devra étre visible sur les supports de

communication ou, a défaut, le MacaRiom devra étre clairement identifié¢ sur la carte ou le
menu.

5. Qualité des produits et fabrication

Le restaurant partenaire veille a :

o utiliser des ingrédients de qualité ;

e privilégier, lorsque cela est possible, des produits locaux ou de saison ;
o respecter les régles d'hygiéne et de conservation en vigueur ;

e maintenir un niveau de qualité conforme a I'image du MacaRiom.

Le restaurant peut fabriquer lui-méme le MacaRiom ou s'approvisionner aupres d'un Patissier
partenaire MacaRiom.

Dans les deux cas, le produit proposé doit respecter les principes définis par la présente
charte.

6. Utilisation du nom « MacaRiom »

Le nom MacaRiom est une appellation déposée aupres de I'INPI.

Le restaurant partenaire est autorisé a utiliser ce nom uniquement pour désigner un produit
conforme a la présente charte.

Cette autorisation couvre notamment :

e la carte du restaurant ;

e les menus ;

e les supports de communication ;
e les réseaux sociaux ;

e le site Internet.

Le restaurant partenaire n'est pas autorisé a organiser ou commercialiser des formations
utilisant le nom MacaRiom sans l'accord du créateur.

7. Esprit de partenariat



Le partenariat repose sur une démarche locale et collaborative.
Le restaurant partenaire s'engage a :

e respecter l'esprit de la création ;

e contribuer a la valorisation du MacaRiom ;

e participer, lorsque cela est possible, a sa promotion.

En contrepartie, le créateur s'engage a mettre en avant les restaurants partenaires sur les
supports officiels du MacaRiom (site Internet, réseaux sociaux, newsletters ou événements).

Aucune redevance n'est demandée dans le cadre de cette démarche initiale.

8. Prix de vente

Chaque restaurant partenaire fixe librement le prix du MacaRiom en fonction :
e de son positionnement ;
e desacarte;

e duniveau de prestation proposé.

Le créateur n'impose aucun tarif.

9. Evénements et communication

Le restaurant partenaire informe le créateur lorsqu'il souhaite participer a un événement
mettant en avant le MacaRiom ou développer une déclinaison spécifique destinée a une
manifestation particuliere.

Cette coordination permet de favoriser une communication commune et de préserver l'image
du MacaRiom.

10. Durée de la charte

La présente charte est conclue pour une durée de deux ans a compter de sa signature.

Elle est renouvelée tacitement, sauf dénonciation par I'une des parties avec un préavis de deux
mois.



11. Evolution de la charte

La présente charte pourra évoluer afin d'accompagner le développement du MacaRiom et de
son réseau de partenaires, tout en conservant son esprit d'origine.

Toute évolution sera portée a la connaissance des partenaires.

Signature

Nom du restaurant :

Nom du représentant :

Date :

Signature :

Le créateur
Cédric Sartout — CoachPatissier

Date :

Signature :



